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10.2015 - 06.2017

052005 - 10.2013

Sara Sorgi

) 03023, Monte 5.Giovanni Campano
) 3281815733

{®) Sara-sorgi@libero.it

Profezsiomista dat modi elegant e decisy, dispone di sensibilita, apertura mentale e di
una naturale attitndine alla cura del cliente e ai servizi di controllo qualita sviluppata in
contesti di reception, cucina e sala. Boone doti organizzative e predisposizione ai
rapport mterpersonali;dimostra gentilezza e cortesia in ogm situazione]. Espenienza m
ruoli affini. flessibilita e forte motivazione.

- Pulizia e organizzazione delle aree * Proattivita e organizzazione
lavorative

- Diotr di organizzazione e pianificazione
del lavoro

Chef
Antonello Colonna Resort & Spa - Labico

» Istruzione del personale di cucina e di zala sumenn, piatti del giomo. guarnizioni,
servizio al tavelo e mpiattamento.

- Supervizione di fornitori, approvvigionamenti, conservazione deghi alimenti e
standard di qualita alimentari.

= Momtoraggio della customer expenence per conformare 1l servizio in sala ed elevare

gli standard gastronomici i cucing.

‘erifica della pulizia. della sicurezza e del corretto funzionamento di

elettrodomestici e macchinars di cucia,

Verifica della costanza della qualita dei piatti e il rispetto di elevati standard di

servizio.

- Verifica del comretto impiattamento e coordinamento con il personale di sala per la
cotretta esecuzione del servizio.

» Programmarione e organizzazione dell'acquisto di materie prime in base alle scorte e
a1 prospetis di clientela.

Responsabile prenotazione, organizzazione convegni

Hotel Cesari - Frosinone

- Supervisione alle attivita di accoglienza e ncevimento clienti.

- Coordinazione dei repartt comnvolti nella gestione dei meeting, compresi i servizi di
cucina e facchinaggio.

= Gestione delle operazom relative al reparto ncevumento e prenctaziont.

- Compilazione dei registri delle presenze.



Istruzione E @
Formazione

016 = Impasti con farine alternative, Culinario, ACCADENIA "FOLSELLI " - Arce

2016 o Pizza alla pala e in teglia, Culinaric, CINA IMPRESE - Frosinone

2015 & Master di cucina professionale : Chef di cucina, Cuocina ATENEQ ITATTANO
DELLA CUCINA - Foma

2015 4 Tecniche avanzate in cocina, Culinario, ANTONELLO COLONNA RESORT & 5PA -
Labico

2012 5 Corzo avanzato in planner, Planner, ACCADEMIA "CASTELLO ODESCALCHI" -

Bracciano
& Diploma L1.5. " L. EINAUDI" - S0RA



