sede legale: L'Aquila
sede operativa: San Vincenzo Valle Roveto

NUOVA VITA PER L'OLIO DI FRITTURA!

Non buttare I'olio di frittura nel lavandino. Portandolo alla piattaforma
ecologica ¢i aiuterai a difendere |'ambiente, mantenendo pulita l'acqua,
e contribuirai al suo riciclo come carburante ecologico.



Un po’ di numeri
per saperne di piu

L'OLIO ALIMENTARE IN ITALIA

Ogni anno in ltalia si producono circa 280mila
tonnellate di oli vegetali esaust.

Di queste quantita | 57% (2,6 Kg pro capite)
proviene dall'utilizzo domestico e, solo in piceola
parte, viene intercettata come rifiuto.

|| resto viene buttato erroneamente nel lavandino
o nel we,




LO SAPEVATE?

L'olio di oliva, di semi di soia o di girasole, utilizzato per friggere i cibi o con-
tenuto nei barattoli, una volta usato & uno dei rifiuti pit inguinanti e dannosi
per I'ambiente, in particolar modo per quello acquatico, perché se versato
nello scarico pud contaminare le falde di acqua potabile e il mare. Immaginate:
un solo litro, mescolato a un milione di litri di acqua potabile, é sufficiente ad
alterarne il gusto e a superare i limiti di legge per la potabilita.

Ogni anno in ltalia vengono commercializzate un milione e 400 mila tonnellate
di olio vegetale commestibile, circa 25 kg per abitante.

MA CHE FINE FA L'OLIO FRITTO VERSATO
DALLA PADELLA NEL LAVANDINO
DOPO UNA FRITTURA?

Finisce in fognatura e, se questa & collegata ad un depuratore, causa un au-
mento dei costi di trattamento delle acque reflue, che ritroveremo nelle nostre
bollette. In assenza di impianto di depurazione, invece, andra a contaminare il
suolo, le acque di falda e |'ambiente marino facendo danni gravissimi.

L'OLIO FRITTO PUO’ ESSERE RIUTILIZZATO?

Certol Dopo un processo detto “di rigenerazione” ritorna materia prima e pud
essere riutilizzato in diversi modi, ad esempio come biocarburante per autovei-
coli (¢ biodegradabile, quindi meno inquinante rispetto ai derivati del petrolio).

COS’E ?

Il progetto punta alla creazione di un “ciclo virtuoso” di gestione dell’clio
da cucina, quello che tutti noi usiamo a casa, con il duplice obiettivo

di incrementarne la raccolta differenziata e di promuoverne il riutilizzo,
dopo la rigenerazione, come biocarburante.

Per gli esercizi commerciali (ristoranti mense etc..) esiste invece un circuito
di raccolta separato e consolidato, previsto dalla legge .



COSA FARE?
Pochi semplici gesti:
e Svita e Versa |'olio di frittura (fatto raffreddare) o dei barattoli di sott’oli

nella tanichetta da 2,2 litri che ti & stata consegnata, utilizzando 'imbuto
in dotazione. Attenzione: non versare olio minerale o altri liquidil

* Riempi e Porta la tanichetta alla piattaforma ecologica del tuo Comune,
svuotala nell’apposito contenitore e successivamente riutilizzala piu volte.

COSA Cl GUADAGNIAMO?

1. Acque piu pulite, e bollette piu "leggere”, perché migliora la funzionalita
delle fognature e dell'impianto di depurazione.

2. Avria piu pulita, perché il biodiesel inquina meno dei carburanti tradizionali.

3. Lorgoglio di appartenere ad una delle aree piu avanzate e virtuose del
nostro paese in materia di gestione dei rifiuti, consegnando ai nostri figli,
attraverso questo piccolo gesto, un ambiente migliore.

UNA SCOMMESSA CHE E POSSIBILE VINCERE

La scommessa da vincere e riuscire ad arrivare ad 1 kg abitante/anno,
intercettando cosi il 40% dell'olio esausto domestico.



