Filippo Gualandra

CUOCO

) (+39) 3898454160
) filippogualandra@icloud.com

o via XX settembre 15
46019, Viadana (MN)

FORMAZIONE:
IIAL, Viadana — Diploma 2021 - 2025

conseguito il 4° anno di istruzione con il seguente

punteggio: 90/100

ESPERIENZA LAVORATIVA:
Bar e Bistro Giardini, Viadana — Chef 2026

In cui avevo una gestione autonoma del servizio colazioni
e preparazione della linea per il servizio alla carta (pranzo
e cena)

Realizzazione di primi e secondi piatti legati alla tradizione
locale e preparazione di dolci della pasticceria nazionale

Responsabile dell’approvvigionamento (ordini ai fornitori),
controllo qualita della merce in entrata e organizzazione

sistematica dello stoccaggio

Hotel Manin, Milano — commis 2025 - 2026
Incarico preparazione e gestione del buffet delle colazioni
internazionali e del servizio a le carte per pranzo e cena,
garantendo standard qualitativi elevati

Hotel Ritz, Milano — commis 2025
Incarico di preparazione di piatti della tradizione
internazionale con particolare attenzione alla precisione delle
cotture e allimpiattamento per il servizio alla carta.

La Bottega Di Corte, Viadana — Responsabile 2023 - 2024 di

cucina
Incarico del coordinamento della cucina per il servizio colazoni,
pranzi e cene, con focus sulla cucina del territorio

Stage CO Hotel Placido y Grata, Siviglia 2023
(Spagna)— commis

Stage di 30 giorni con incarico di commis e mansione di
preparazioni colazioni internazionali, pranzi alla carta
Lavorazione di carni e pesce



