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                      TITOLO DI
STUDIO
 

Tecnico dei servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera – settore
ENOGASTRONOMIA  presso l’Istituto Alberghiero Karol Wojtyla con voto 90/100.

 
ESPERIENZA

PROFESSIONALE  

 
 • Addetta ai servizi di sala presso Pizzeria Trattoria dal 03\05\2014 al 01\06\2015

 • Aiuto cuoco presso  Minerva Club  Resort dal 29\06\2015 al10\09\2015

• Addetta ai servizi di sala e vendita presso Bar dall’ ottobre 2015 al maggio 2016

• Aiuto cuoco presso Az. Agricola Ceraudo-Ristorante Dattilo dal maggio 2016 al
settembre 2016

• Addetta ai servizi di sala e vendita presso Bar dall’ ottobre 2016 al maggio 2017
 

• Aiuto cuoco presso Az. Agricola Ceraudo-Ristorante Dattilo dal maggio 2017 al
settembre 2017

• Addetta ai servizi di sala e vendita presso Bar dall’ ottobre 2017 al dicembre2017
• Cameriera dei servizi di sala presso Egea Global Services dal 02dicembre2017 al

04dicembre2017
 

• Addetta ai servizi di sala per banchetti e ricevimenti in date saltuarie.
 

• Aiuto cuoco presso L’Antica Trattoria Napoletana da luglio 2021 ad aprile 2022
 

• Operatrice telefonica telemarketing presso MacMark S.R.L. dal 09/05/2023 al
31/07/2023
 

• Produttrice di agenzia GENERALI ITALIA SRL dal febbraio 2024 al settembre 2024
 

• Produttrice di agenzia GENERALI ITALIA SRL da ottobre 2024 a ottobre 2025
 

• Addetta ai servizi di segreteria presso GENERALI ITALIA SRL dal 09/11/2025
COMPETENZE PERSONALI

 

 
LINGUA MADRE Italiano

  
ALTRE LINGUE COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE

SCRITTA

 ASCOLTO LETTURA INTERAZIONE PRODUZIONE
ORALE  

Inglese A2 A2 A2 A2 A2

 Trinity College London

Francese A2 A2 A2 A2 A2

 Delf A2

Tedesco GOETHE-ZERTIFIKAT  A1 A2 A2 A2 A2

      

 
COMPETENZE

COMUNICATIVE
▪ Buone competenze comunicative acquisite  durante le mie  attività lavorative.



 
COMPETENZE

ORGANIZZATIVE E
GESTIONALI

▪ Buone competenze nell’organizzare il lavoro a me assegnato e collaborare  con gli altri.

 
 
 
 

PATENTE DI GUIDA Patente B
 

ULTERIORI INFORMAZIONI
 

 
 Sono in possesso di documento HACCP.

Massima volontà ad allargare le mie conoscenze sia nel settore enogastronomico sia
riguardo nuovi ambiti.

 Certificazione 24CFU per l’insegnamento presso istituti professionali settore
alberghiero/eistorativo.

 

DATI PERSONALI Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003,
n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali”.
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