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SAGRA DI SAN CALLISTO
domenica 18 ottobre 2026

Partecipa al concorso e prepara la torta che piu di tutte ci fara tornare ai sapori, ai
profumi e ai ricordi delle torte fatte in casa dalle nostre nonne!

Il concorso € aperto a tutti e ogni partecipante potra presentare un massimo di 3
dolci.

Attenzione: “La Turta dela Nona” non € una gara di pasticceria!

Non verranno premiate le torte piu elaborate, scenografiche o “di design”, né quelle
che ricordano i dolci da vetrina delle pasticcerie. Al contrario, saranno
particolarmente apprezzate e valorizzate le torte semplici, casalinghe e genuine,
proprio come quelle che un tempo si preparavano nelle cucine delle nostre nonne:
dolci dall’aspetto semplice, magari un po’ rustico, ma capaci di raccontare una storia
e soprattutto di regalare il sapore della tradizione.

Per I’assegnazione del 1°, 2° e 3° posto, un’apposita giuria valutera ogni torta
assegnando un punteggio da 6 a 10, tenendo conto principalmente di:

- Sapore e gusto

« Qualita e armonia degli ingredienti

- Genuinita e carattere casalingo

- Rispetto della tradizione

- Presentazione, intesa non come ricercatezza estetica, ma come semplicita e
autenticita del dolce

Sono quindi sconsigliate decorazioni elaborate, lavorazioni da pasticceria, forme
particolarmente ricercate o elementi di design. Una torta semplice, fatta “come
una volta”, avra pienamente le caratteristiche per conquistare il titolo di “Turta
dela Nona”.

CONSEGNA DEI DOLCI

La torta dovra essere consegnata in un’apposita confezione non restituibile, senza
riportare nomi, scritte o altri segni che possano consentire il riconoscimento
dell’autore.

Il dolce dovra essere adeguatamente protetto dal punto di vista igienico-sanitario,
preferibilmente avvolto in carta trasparente, cosi da consentirne la visibilita.

Ogni torta dovra essere accompagnata dall’elenco completo degli ingredienti
utilizzati.

E ricordate...
Non cerchiamo la torta piu bella.
Cerchiamo quella che, al primo assaggio, ci fara dire:
“Questa si che I’avrebbe fatta la mia nonna!”

La torta dovra essere consegnata all’incaricato presente presso il Bar Regorda di
Cornegliano nella giornata di Domenica 18 Ottobre 2026 dalle ore 14.00 alle ore
14.30



Per |’adesione compila il tagliando e consegnalo in Comune entro il 16 ottobre 2026

NOME COGNOME TITOLO TORTA TELEFONO E-MAIL
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